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Saison Dpont

Un magazine américain
consacre leur Saison

« meilleure biére

au monde », De quoi
donner de I'ambition

a la brasserie familiale
Dupont.

EME si elle n’en avait
M pas I'air, la vie réservait

une belle surprise 2a
Louis Dupont, en 1920. Cet
agronome veut partir pour le
Canada. Pour I'’en dissuader,
son pere lui achete la ferme-
brasserie Rimaux-Deridder,
qui date de 1759. Ainsi I'aven-
ture commence par un réve
brisé.

Trois générations plus tard,
c’est Olivier Dedeycker, ingé-
nieur chimiste de formation a
I'UCL, qui est aux commandes
de la brasserie de Tourpes. Il
n'est pas le seul membre de la

famille 2 travailler 13. Marc De-

keyser y est directeur techni-
que. Pascale Wauthoz s’occupe
de la fromagerie et du contrdle
micro-biologique. Véronique
Rosier met aussi la main 2a la
péte, cinq heures par semaine,
a la boulangerie.

10 000 hl

Les actionnaires ? Treize
descendants répartis sur deux
générations. « La force de la so-
ciété, c’est que la famille a tou-
jours accepté de réinvestir », re-
connait Olivier Dedeycker. Et
a I'entendre, ce n’est pas le mo-
ment de changer de stratégie.
« En 2004, on a brassé dix
mille hectolitres. C'est un cin-
quieme de plus qu’en 2003 ».

En Belgique, 'augmentation
est importante (+10 %), quant
aux exportations, surtout aux
USA, elles explosent (+71 %).
Et ce n’est pas cet article paru
dans le Men’s Journal, en
juillet, qui devrait calmer les go-
siers américains. Cette revue, ti-
rée a 400000 exemplaires,
consacre la Saison Dupont
comme « meilleure biére au

Neuf biéres

plus une pils

Des cuves sortent dix produits :

@ La Moinette (8,5 % d’alcool) est une
biere de fermentation haute, refermen-
tée en bouteille. La blonde désaltére de-
puis 1965, grace a un subtit équilibre de
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La brasserle-Dupont, une affalre de famille ! Oliver Dedeyker (direction), Pascale Wauthoz (fromagerie et
controle microblologique), Véronique Rosler (boulangerle) et Marc De Keyser (directlon technique). CE

monde ». Une reconnaissance
qui attire chaque jour des cen-
taines d’internautes sur le site
de la brasserie. Les mails arri-
vent par dizaines chez Olivier
Dedeyker. La réaction ne se
fait pas attendre: « Pour le
mois d’aoilt, on enverra deux
conteneurs de Saison, contre
un par mois ces derniers
temps. »

Breuvage des molssons

La Saison, c’est aussi la pré-
férée du patron : « Cette biére,
c’est la racine de la brasserie.
Les saisons, typiques du Hai-
naut occidental, ont été créées,
a la base, pour désaltérer les
saisonniers agricoles pendant
la moisson. » '

Et pourtant, chez nous, la
reine des palais, c’est la Moi-

moelleux, d’amertume et de fruité.
Créée en 1986, la brune est brassée a partir de quatre malts
s_péciaux qui lui donnent une couleur insolite, tendant au

rouge feu.

@ La Salson Dupont (6,5 %) est une blonde plus reconnue a
I’étranger qu’en Belgique. Elle est brassée depuis 1844,

@ La gamme bio a commencé en 1990. Cinqg biéres répondent
ainsi aux normes de I'hygiéne biologique : la Molnette blo
(7,5 %), la Salson Dupont blo (5,5 %), la blo lIégére (3,5 %), la
Blére de milel blo (8 %) et la Blanche du Hainaut blo (5,5 %).

@ Lancée dans les années 1970 pour remercier les bons
clients, la Bons Veeux (9,5 %) est la blonde spéciale des fétes

de fins d’années.

® Enfin, dans trois cafés, on peut trouver la Redor Plls Du-

pont.

nette. Un nom qui se fond tota-
lement dans la mousse des Or-
val, Chimay et autres Roche-
fort... Grand-pere Sylvia avait
bien senti qu'il jouait un joli
coup marketing en langant la
« Trappiste de la Moinette »,
changée plus tard en « Abbaye
de la Moinette ». Seule la parti-
cule fut gardée ensuite pour évi-
ter les problémes d’appella-
tions contrdlées et pour se posi-
tionner davantage dans la fa-
mille des saisons.

La bléere est belge,
pas wallonne

Retour au présent avec
2005, ou la bigre est a I'hon-
neur en Wallonie et & Bruxel-
les. « Ca me dérange. »

Un petit coup de gueule, car
« la biére belge est réputée a

Détranger. On a une fédération -

nationale, les brasseurs du
Nord et du Sud s’entendent
bien... et on va nous inventer
une année régionale de la
biere. C’est une hérésie ! » Mais
malgré tout, linitiative peut
faire du bien a certains produc-
teurs.

« C’est vrai. 1986, année
belge de la biere, a marqué un
tournant pour la brasserie Du-
pont. Mais pourquoi ne pas se
concerter avec la Région fla-
mande pour rééditer cela ? »

Il faut dire que le marché fla-
mand « connaisseur et enthou-

siaste » intéresse beaucoup
une brasserie qui se prend 2 ré-
ver d’'un passage a la vitesse su-
périeure...

Mais le niveau régional reste
primordial : tous les clients
sont « autant d’ambassadeurs
quand ils partent en vacances
ou regoivent des amis avec une
bonne bieére locale. »

A I'origine de la féte de sep-
tembre « Tourpes en activité »,
sponsor de I'équipe de jeu de
balle du village, la Brasserie Du-
pont n’oublie pas les siens.

Etils la lui rendent bien, une
Moinette a la main.

Plerre WUIDART

@ Rue basse, 5, Tourpes. Tél.
069/67 10 66. Internet : www.brasse-
rie-dupont.com

a gagner

Cinq colis Dupont

« La meilleure ! »

LETOP 5

Les cing « meijlleures » bié-
v res belges (et pas wallon-
nes, il y tient) sélection-
nées par Olivier Dedeycker,
de la brasserie Dupont,
sont :

@ L'Orval, légére (6 %), as-
sez complexe (nuances
d’amertume et de hou-
blon). _

® La Westmalle Triple,
blonde.

® La Bush Ambrée, la
seule biére bien filtrée du
classement.

® La Gueuze Drle Fontel-
nen.

@® La Gueuze Cantllion.

VITE DIT

Les gagnants sont...

Lundi dernier, nous vous pro-
posions de faire connaissance
avec la brasserie des Géants a
Ath. Un concours vous permet-
tait de gagner dix colis de qua-
tre bouteilies. La question
était : que signifie le nom donné
a la premiére biére des Géants :
Gouyasse ? Il fallait répondre :
c’est le nom patois du Géant Go-
liath. Les gagnants sont:
H. Deroteleur d'Ath, Mady Bra-
connier de Tournai, Freddy Re-
naux de Silly, Thomas Manou-
vrier de Bléharies, Marilyn De-
cock de Melles, Micheline Cha-
valle de Bois-de-Lessines, Na-
dine Duponchel de Leers-Nord,
Francis Daneau de Frasnes-lez-
Anvaing, Lucette Cloquette
d'Ath et Jean-Claude Gois de La-
plaigne. lis peuvent retirer leur
lot & I’agence de notre journal, a
Tournai ou a Ath.

AISON DU TOURISME

ﬁeﬂ)urnaisis

La Brasserie-Dupont et notre
journal vous offrent la possibi-
lité de gagner des colis compre-
nant trois bouteilles de 75 «cl
(Moinette blonde, Moinette
brune et Saison Dupont). Ga-
gnants ou pas, tous les partici-
pants prendront part, au terme
de notre série sur les brasse-

ries, & un tirage au sort qui permettra & cing d’entre eux de
repartir avec un panier cadeau concocté avec la collaboration
de la Maison du Tourisme du Tournaisis.

Pour jouer, il vous suffit de répondre & une question trés sim-
ple sur une carte postale et de renvoyer celleci & « Concours
I'été de nos brasseries », Le Courrier, rue de Paris n° 10 a
Tournai et ce, avant le mercredi 13 juillet. Le nom des ga-
gnants paraitra dans notre joumal de lundi prochain, 18 juillet.

Questlon : D’ou vient le nom « Saison » donné & certaines bié-

res ?

1) De Vivaldi et ses quatre saisons.

2) D'une biére lancée sous Vercingétorix en référence a sa
fille, la blonde Suzon. Le temps a Iégérement modifié ce nom.

3) Du fait que cette biere était

brassée pour désaltérer les

ouvriers saisonniers agricoles pendant 1a moisson.




