TOURPES BRASSERIE DUPONT

La meilleure bié

La Saison Dupont est
consacrée aux USA

“La meilleure biére au mor

de. Point."... Voila ce qu'on
ut lire & coté d'une photo de la
Saison dans le numéro de juillet
2005 du "Men's journal ", un ma-
gazineaméricain...LaSaison. c'est

celle de la brasserie Dupont, éta-
blie 3 Tou
Olivier Dedeycker. le gérant de la
bnwunc Dupont la décrit comme
“assez typée. trés traditionnelle,
eche et rafraichissante”.
aux EtatsUnis, elle ne
le méme succes en
araison est que d'une
part.son amertume n'est pas dans
latendanceactuelle en Belgique”.
explique-tl. "Idi, on veut des bie-
resdouceset sucrées. D'autre part.
elle est assez difficile & vendre &
cause du nom: il y a plusieurs Sai-
sons sur le marché et il y a donc
une confusion”.
Unesaisonesten fait unebiere qui
est brassée I'hiver et consommeée
réé

1aMoinette, blonde ou brune. gui
fait aussi partie des produits de la
brasserie Dupont. est le produit
qui se vend le mieux sur le pays.
Elle représente 50% de fa produc:
tion tandis que la Saison Dupont
n'en représente que 20%.

Victoire en grandes pompes powr la Brasserie Dupont

*Ce classement dope les ventes
aux USA, précise le gérant. mais

fcondersialiler”.
Ftpour cause,labrasserieaconser-

Clestvraigue cela fait c

Y'on rem ety explosion des
ntes & rtation”,

Olivier Dedcyckcr et agréable-

ment surpris de ce titre. “Evidem:

ment ga fait plaisir, déclaretl,

mais ¢a ne va pas changer notre

véson
plus de 150 ans. Certaines cuves
datent de cette époque.

Quelques aménagements ont ce-
pendant été faits. "Nous avons re-
créé des cuves carrées A fond plat
dans des matériaux plus moder-

participent aux goilts particuliers
des breuvages produits dans la
brasserie. “Et bien entendu, tout
ce qui concerne Ja mise en bou-
teillesaétémodernisé pour corres-
pondre aux normes d'hygiéne
A noter qu'en1990, la brasserie a
&¢ Ja premiére  produire de la
bidre bio, dont une biére de miel.

Mo e

iere du monde!

Hormis les bires, toutes refer-
mentées en bouteille, Fentrepri-
se propose des fromages et du
pain cuitau four chaufléaubois.
Cette brasserie appartient & la
famille d’Olivier Dedeycker de-
puis quatre générations. Ce qui |
Iniadonnéenviede reprendrele |
flambeand “Lesodeursépond
1. toutes les réunions de fumille
se faisajent dans la brasserie
Si il avait un conseil a donner ce |
seraitde “garderunbrasseurala
téte de Ia fabrication et jamais
un commercial. Celui<i pour
rait influencer laproduction se- |
lon tel ou tel phénomene de mo-
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